Иркутская область

Администрация муниципального образования

«Эхирит – Булагатский район»

Муниципальное общеобразовательное учреждение

Тугутуйская средняя общеобразовательная школа


П Р И К А З

от   01 сентября 2020года                                                     


      № 54
	Об организации школьного питания 


В соответствии со статьей 37  «Организация питания обучающихся» ФЗ  «Об образовании  в Российской Федерации», Постановлением Правительства Иркутской области от 22 июня 2018 года n 451-пп с изменениями от  25 июня 2019 года N 506-пп, Закона Иркутской области о социальной поддержке в Иркутской области семей, имеющих детей № 63 – оз, постановлением Правительства Иркутской области   от 05.08.2019 года № 606 - пп  «Об утверждении Положения о предоставлении и расходовании субсидий из областного бюджета местным бюджетам в целях софинансирования расходных обязательств муниципальных образований Иркутской области по обеспечению бесплатным двухразовым питанием обучающихся с ограниченными возможностями здоровья в муниципальных общеобразовательных организациях в Иркутской области», постановлением Правительства Иркутской области от 01.09.2020 №725-пп «Об организации бесплатного питания обучающихся,получающих начальное общее образование а муниципальных образовательных организациях Иркутской области», Постановлением правительства иркутской области от22.06.2018 года №451-пп с изменениями «Об установлении стоимости бесплатного обеда на одного учащегося, посещающего муниципальную общеобразовательную организацию»
                                                       приказываю:

1. Организовать бесплатное горячее  питание учащихся школы с 01 сентября 2020 года по 28 мая 2021 года.

- по линии Министерства социального развития, опеки и попечительства Иркутской области детей из многодетных и малоимущих семей (согласно Закону Иркутской области от 23 октября 2006 года № 63-оз) из расчета 69 и 79 рублей в день в зависимости от возрастной категории 7-10 лет и 11-18 лет (одноразовое). 

- по линии Министерства образования Иркутской области детей с ограниченными возможностями здоровья из расчета 115 и 123,33 рублей в день в зависимости от возрастной категории 7-10 лет и 11-18 лет (двухразовое); детей инвалидов из расчета 121 и 139 рублей в день в зависимости от возрастной категории 7-10 лет и 11-18 лет (двухразовое); всех детей с 1 по 4 класс включительно из расчета 69 рублей в день (одноразовое).
2. 
Ученики начальных классов с ограниченными возможностями здоровья, инвалиды будут получать завтрак из расчета 46 и 48,4 рублей в день соответственно за счет целевых средств выделяемых по этим категориям. А обеды из расчета 69 и 72,6 рублей в день соответственно из средств, выделяемых для обеспечения бесплатного питания для учеников начальных классов.

3. Организовать выдачу молока  учащимся 1-4 классов  в количестве 82 учеников с 01.09.2020 года., исключая  учеников, получающих обучение на дому или в форме экстерната.Молоко выдавать после первого урока в столовой.
3.1.Установить порядок контроля выдачи молока учащимся:
· Классным руководителям:
· довести до сведения родителей данный приказ;
·  осуществлять ежедневный контроль получения молока учениками;
· Отмечать в ведомости выдачи  факт получения молока ежедневно.
3.2. Назначить материально-ответственным лицом, отвечающим за прием по накладным от поставщика молока и выдачу его учащимся, за отчетность и  хранение отчетной документации, за заполнение журнала выдачи молока,  за подачу заявки на получение молока завхоза Мартынову О.Г.
4. Обучающиеся, не относящиеся к категории детей с ОВЗ, не подтвердившие право на меры социальной поддержки, питаются за счет родительских взносов, которые в указанных выше суммах в расчете на месяц вперед вносятся на внебюджетный счет школы не позднее 30 числа каждого месяца.

5. Утвердить перспективное меню на 10 дней для детей с 7 до 10 лет, с 11 до 18 лет.

6. Утвердить список детей с ОВЗ  для бесплатного питания (приложение 1)

7. Утвердить Положение  об организации питания обучающихся в МОУ «Тугутуйской сош» (приложение 2)

8. Утвердить Комплексно-целевую программу организации и развития школьного питания на 2020-2021 учебный год. (приложение 3)

9. Утвердить инструкцию для обучающихся «Правила поведения в столовой в условиях вирусной инфекции». Классным руководителям строго следить за соблюдением мер безопасности обучающимися в столовой.
10. Назначить ответственным лицом за организацию горячего питания заместителя директора по воспитательной работе Савинскую Н.В..

Ответственному за организацию питания  учащихся школы (Савинская Н.В.):

11.1. Разработать и довести до сведения участников образовательного процесса график приема пищи учащимися 1-11-х классов в срок до 04 сентября 2020 г.
11.2. Разработать и довести до сведения участников образовательного процесса график дежурства учителей в столовой в срок до 04 сентября 2020 года.

11.3.
 Ознакомить классных руководителей с  предельной стоимостью питания и порядком предоставления питания на льготной основе.
11.4..Проводить ежемесячный (до 15 числа) контроль охвата горячим питанием учащихся школы 1-11-х классов.
12. Создать бракеражную комиссию в составе:

 - Савинская Н.В..;

-  Мартынова О.Г.

-  Маркова Г.А. 

. Бракеражной комиссии:

12.1. в своей деятельности руководствоваться Положением об организации питания обучающихся, Положением о бракеражной комиссии (приложение 3);

12.2. утвердить план работы комиссии на учебный год (приложение 4);

12.3. членам комиссии ежедневно заносить в контрольный журнал результаты органолептической оценки приготовленной пищи;

12.4. Ежеквартально представлять директору отчет о результатах проведенной работы.
13. Назначить ответственным лицом за питание в школе заведующую хозяйством Мартынову О.Г.
14. Ответственному  за питание Мартыновой О.Г.:

14.1. Ежемесячно в срок до 1 числа представлять перспективное меню на утверждение директору;

14.2. Обеспечивать продуктами питания столовую согласно меню и договору поставки продуктов по мере поступления денежных средств;

14.3. Составлять ежемесячно  накопительную ведомость и авансовый отчет;

14.4. Производить ежемесячно сверку списков на льготное питание с  уполномоченным органом;

14.5. Составлять табели учёта посещаемости по классам ежемесячно.

14.6. Принимать оплату питания работников школы в соответствии с данным приказом.
15.  Создать комиссию по проверке качества и объемов предоставления льготного питания учащихся в составе:

        - Тарбеева Л.В. председатель комиссии, заместитель директора по УВР;

        - Мартынова О.Г.., член комиссии;

         - Фетисова С.Ю.., член комиссии, представитель родительской общественности. 

16.  Классным руководителям 1-11-х, классов 8 вида. :
16.1. Ознакомить родителей учащихся с графиком приема пищи, нормативно-правовой базой организации питания учащихся 
16.2.Довести до сведения учащихся порядок посещения столовой, лично присутствовать при кормлении учащихся завтраками, вести ежедневный учет питания.

16.3. Обеспечить охват горячим питанием учащихся в своих классах.
16.4 В случае отказа от питания иметь подпись родителей.

17. Разрешить питание в школьной столовой работникам школы при условии предварительной оплаты  в полном объёме за месяц ( до 30 числа предшествующего месяца) из расчёта 79 рублей в день.

18 . Контроль исполнения настоящего приказа оставляю за собой.

Директор 
                                                     Никольская В.Г.


С приказом ознакомлены:







	№ п/п
	Ф.И.О
	Подпись



	1. 
	Никольская Валентина Георгиевна
	

	2. 
	Тарбеева Любовь Валентиновна
	

	3. 
	Савинская Наталья Викторовна
	

	4. 
	Монхоев Александр Семенович
	

	5. 
	Хамаганова  Екатерина Григорьевна
	

	6. 
	Фетисова Оксана Валерьевна
	

	7. 
	Ситникова Виктория Сергеевна
	

	8. 
	Тарбеев Виктор Дмитриевич
	

	9. 
	Монхоева Валерия Алексеевна
	

	10. 
	Тигунцева Вера Гавриловна
	

	11. 
	Скобина Елена Анатольевна
	

	12. 
	Иванова Лариса Юрьевна
	

	13. 
	Фетисова Светлана Юрьевна
	

	14. 
	Матвеев Александр Александрович
	

	15. 
	Тарбеева Татьяна Сергеевна (учитель)
	

	16. 
	Кривошеин Анатолий Александрович
	

	17. 
	Маркова Галина Алексеевна
	

	18. 
	Тарбеева Светлана Николаевна
	

	19. 
	Тарбеева Татьяна Сергеевна(соц.педагог)
	

	20. 
	Некрасова Светлана Геннадьевна
	

	21. 
	Малаткина Ольга Валерьевна
	

	22. 
	Разживина Екатерина Сергеевна
	

	23. 
	Суворова Татьяна Ивановна
	

	24. 
	Токарева Юлия Петровна
	

	25. 
	Мартынова Ольга Геннадьевна
	

	26. 
	Фетисова Вера Геннадьевна
	


Приложение 1
Список детей с ОВЗ от 7 до 10 лет на 2019-2020 учебный год  

	№ п/п
	ФИО
	Дата рождения
	Полных лет
	класс
	питание

	1
	Абрамов Максим
	06.10.2009
	9
	3в
	+

	2
	Баглаев Дмитрий
	10.11.2008
	9
	4в
	+

	3
	Баяндаев Володя
	09.08.2009
	10
	3
	+

	4
	Добровольская Полина
	28.10.2009
	9
	2в
	+

	5
	Ивокаев Егор
	23.07.2009
	10
	3в
	+

	6
	Казимиров Глеб
	08.09.2009
	10
	3
	+

	7
	Кустов Егор
	04.02.2010
	9
	2
	+

	8
	Литвинцев Николай
	12.10.2010
	8
	2в
	+

	9
	Макаров Матвей
	23.12.2008
	10
	4в
	+

	10
	Макаров Тимур
	15.02.2010
	9
	4в
	+

	11
	Михайлов Алексей
	08.07.2009
	10
	3
	+

	12
	Радькова Люба
	07.12.2009
	9
	4в
	+

	13
	Саловаров Саша
	12.03.2011
	8
	2
	+

	14
	Семёнова Анастасия
	11.02.2009
	10
	3в
	-

	15
	Соловьёв Пётр
	26.02.2010
	9
	3
	+

	16
	Сотникова Наташа
	25.07.2009
	10
	3в
	-

	17
	Щукин Данил
	16.08.2010
	9
	2
	+

	18
	Токарева Полина 
	13.10.2009
	9
	4а
	



Список детей с ОВЗ от 11 до 18 лет на 2019-2020 учебный год  

	№ п/п
	ФИО
	Дата рождения
	Полных лет
	класс
	питание

	1
	Абрамов Артём
	23.09.2007
	12
	4
	

	2
	Абрамов Валерий
	20.06.2005
	14
	6в
	+

	3
	Абрамова Дарья
	28.02.2008
	11
	6в
	Дом.об нет

	4
	Акимова Света
	03.03.2008
	11
	5
	+

	5
	Бобров Евгений
	17.10.2004
	14
	7в
	+

	6
	Добровольская Наталья
	27.02.2006
	13
	6в
	+

	7
	Добровольский Алексей
	23.06.2004
	15
	9в
	+

	8
	Ерецкая Мария
	03.01.2008
	11
	6в
	+

	9
	Журавлев Илья
	15.09.2006
	13
	6
	+

	10
	Латышев Борис
	17.09.2004
	15
	8
	+

	11
	Марченко Захар
	27.12.2007
	11
	5в
	+

	12
	Марченко Иван
	05.03.2004
	15
	9в
	+

	13
	Марченко Диана
	21.06.2006
	13
	6в
	+

	14
	Минеев Максим
	14.01.2005
	14
	7в
	+

	15
	Милькина Галина F71
	11.11.2004
	15
	8в
	+

	16
	Савельев Фёдор
	30.05.2003
	16
	9в
	+

	17
	Саловаров Руслан
	01.09.2008
	11
	3в
	+

	18
	Смирнов Анатолий
	26.02.2005
	14
	8в
	+

	19
	Смирнов Виктор
	16.05.2006
	13
	7в
	+

	20
	Сотников Саша/Сыроватская 
	27.10.2007
	11
	4в
	-

	21
	Сотникова Жанна
	30.01.2008
	11
	3
	+

	22
	Хамбеков Владимир
	21.10.2005
	13
	6в
	+

	23
	Хамбекова Вероника
	10.06.2004
	15
	9в
	-

	24
	Хамбекова Надя
	31.01.2008
	11
	4в
	+

	25
	Хамбекова Наталья
	05.06.2003
	16
	9в
	+

	26
	Шевардин Владилен
	12.08.2006
	13
	5в
	+

	27
	Шевардин Сергей
	16.08.2007
	12
	4в
	+

	28
	Шевчук Иван
	13.09.2005
	13
	7в
	+

	29
	Энгель Мария
	17.02.2006
	13
	7в
	+

	30
	Кустова Люба 
	22.06.2011
	платно
	
	


Приложение 2
к приказу № 54    от 01.09.2020
Положение

об организации питания обучающихся в МОУ

 Тугутуйской средней общеобразовательной школы   
1. Общие положения

1.1. Положение об организации питания учащихся МОУ Тугутуйской средней общеобразовательной школы   (далее - Положение)  разработано в целях укрепления здоровья детей и подростков.

1.2. Положение разработано на основании:
·  Постановления Главного государственного санитарного  врача Российской Федерации от 29.12.2010 года № 189, зарегистрированного в Минюсте 03.03.2011  «Об утверждении СанПин 2.4.2.2821.-10 «Санитарно – эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях» 
· СанПиНа 2.4.5. 2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»;

· СанПиНа 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».

· ПОСТАНОВЛЕНИЕ ПРАВИТЕЛЬСТВА ИРКУТСКОЙ ОБЛАСТИ

· от 1 августа 2011 г. N 211-пп  «ОБ УТВЕРЖДЕНИИ ПОЛОЖЕНИЯ О ПОРЯДКЕ И УСЛОВИЯХ ПРЕДОСТАВЛЕНИЯ В ИРКУТСКОЙ ОБЛАСТИ ОТДЕЛЬНЫХ МЕР

· СОЦИАЛЬНОЙ ПОДДЕРЖКИ СЕМЬЯМ, ИМЕЮЩИМ ДЕТЕЙ»

2. Цели и задачи

2.1. Повышение доступности и качества питания

2.2. Обеспечение льготным питанием учащихся всех классов.

3. Организация питания в общеобразовательных учреждениях

3.1. Организация питания возлагается на МОУ Тугтуйскую сош  и осуществляется в школьной столовой, состав и площади которых соответствуют проектному количеству классов и численности обучащихся в ней.

3.2. Для контроля за организацией питания назначается ответственное лицо - заместитель директора по ВР, который разрабатывает график питания обучающихся в школе, график дежурства педагогов в столовой, комплексно-целевую программу организации и развития  питания .

3.3. Для контроля за качеством приготовляемых блюд создается бракеражная комиссия, в состав которой входят: заместитель директора по ВР, ответственный за питание; представитель  общественности..

Комиссия:

-
проверяет  качество  приготовления  блюд, соответствие утвержденному меню;

- проверяет соблюдение санитарных норм и правил, сроки хранения и реализации скоропортящихся продуктов;

Комиссия вправе снять с реализации блюда, приготовленные с нарушениями санитарно-эпидемиологических требований, по результатам проверок требовать от руководителя учреждения принятия мер по устранению нарушений и привлечению к ответственности виновных лиц.

3.6. Бракераж осуществляется ежедневно.

3.7.Для контроля за организацией и осуществлением питания в школе создать комиссию, в состав которой входят:

· директор школы, председатель комиссии;

· заместитель директора по УВР;

· представитель родительской общественности (член Управляющего совета школы).

3.8. Комиссия производит внутришкольный контроль организации питания по разработанному плану 1 раз в месяц.

4. Питание учащихся  на платной и льготной основах

4.1. Питание на платной основе предоставляется всем обучающимся по их желанию за счет родительских средств. В случае отсутствия обучающегося оплата не взимается. 
           4.2. Предоставление бесплатного питания осуществляется  муниципальным общеобразовательным учреждением из расчета стоимости бесплатного питания в соответствии с приказом по школе.. Ввиду закладки продуктов в 07.30. утра порции могут быть увеличены за счёт отсутствующих  обучающихся.  
4.3. Питание для учащихся предоставляется по месту организованного питания учащихся в муниципальном общеобразовательном учреждении два  раза в учебный день в зависимости от режима посещения учащимися учебных занятий.

           4.4. Льготное питание предоставляется в первую очередь детям из социально незащищенных, малообеспеченных и многодетных семей, зарегистрированных в отделе социальной защиты населения как малоимущие.
5. Мероприятие по улучшению организации питания в общеобразовательных учреждениях 

5.1.Для увеличения охвата учащихся горячим питанием предусматривается обеспечение их сбалансированным питанием на основе применения современных технологий приготовления пищи и использования продуктов, обогащенных комплексом витаминов, йода, железа и других микронутриентов.

5.3. Для формирования у детей навыков здорового образа жизни осуществляется пропаганда «горячего питания» среди учащихся, учителей, родителей.

5.4.Переоснащение школьной столовой производится с учетом внедрения новых технологий и наличия денежных средств.

6. Контроль за организацией школьного питания: 

6.1.  Контроль за организацией питания ведется в системе     ВШК руководителем школы и заместителем директора, ответственным за питание.

6.2. Представители родительских комитетов классов из числа родителей имеют право с    разрешения администрации школы посещать столовую с целью ознакомления и контроля за качеством приготовляемых блюд, организацией работы столовой, порционными нормами и др.
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Комплексно-целевая программа организации и развития

школьного питания  МОУ Тугутуйской СОШ
на 2020-2021 учебный год.
Цель:
1. Создание условий, способствующих укреплению здоровья, формированию навыков правильного питания, поиск новых форм обслуживания детей, увеличение охвата учащихся горячим питанием. 

Основные задачи по организации питания:

1. Обеспечение бесплатным и льготным питанием категорий учащихся, установленных администрацией района; 

2. Создание благоприятных условий для организации рационального питания обучающихся с привлечением средств родителей (законных представителей); 

3. Укрепление и модернизация материальной базы помещений пищеблока школы; 

4. Повышение культуры питания; 

5. Обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания; 

6. Проведение систематической разъяснительной работы среди родителей (законных представителей) и обучающихся о необходимости горячего питания. 

1. Организационно-аналитическая работа, информационное обеспечение

	Основные мероприятия
	Сроки
	Исполнители

	1.Назначение ответственных за организацию горячего питания.
	До 01. 09. 
	Директор школы.

	2.Проведение мониторинга по охвату питания учащихся.
	Ежемесячно 
	Председатель школьной комиссии по питанию, директор школы 

	3.Заключение договоров поставки
	Сентябрь 
	завхоз

	4.. Организационное совещание — порядок приема учащимися завтраков; оформление бесплатного питания; график дежурств и обязанности дежурного учителя. 
	Сентябрь
	Директор школы , ответственный по питанию.

	5. Совещание классных руководителей: 

- О получении учащимися завтраков, обедов 
	Октябрь
	Школьная комиссия по питанию 

	6. Совещание при директоре по вопросам организации и развития школьного питания 
	 Август
	Директор школы

	7. Выступление (лекция) на общешкольном родительском собрании по теме: «Основные принципы организации рационального питания школьников».
	Октябрь
	Ответственный по питанию. 

	8. Заседание школьной комиссии по питанию с приглашением классных руководителей 1-11-х классов по вопросам: 

- Охват учащихся горячим питанием 
- Соблюдение сан. гигиенических требований 
- Профилактика инфекционных заболеваний. 
	Ноябрь

Февраль
	Школьная комиссия по питанию

	9.. Организация работы школьной комиссии по питанию (учащиеся, педагоги, родители). 
	В течение года
	Школьная комиссия по питанию

	10. Осуществление ежедневного контроля за работой столовой администрацией школы, проведение целевых тематических проверок. 
	В течение года
	Администрация, бракеражная комиссия

	11.Оформление стендов:«Информация по питанию», «Поговорим о питании»
	Сентябрь
	Зам по ВР..


2. Методическое обеспечение

	Основные мероприятия
	Сроки
	Исполнители

	1 . Организация консультаций для классных руководителей 1-4, 5-8, 9-11 классов: 

- «Культура поведения учащихся во время приема пищи, соблюдение санитарно-гигиенических требований»; 
- «Организация горячего питания - залог сохранения здоровья». 
	В течение года 
	Кл.руководители 

	2. Обобщение и распространение положительного опыта по вопросам организации и развития школьного питания, внедрению новых форм обслуживания учащихся 
	В течение года 
	Администрация, Школьная комиссия по питанию


3. Организация работы по улучшению материально-технической базы столовой, расширению сферы услуг для учащихся и их родителей

	Основные мероприятия
	Сроки
	Исполнители

	1. Эстетическое оформление зала столовой 
	В течение года
	Администрация 

	2. Разработка новых блюд и в течение года, их внедрение в систему школьного питания 

3. Осуществление диетического питания учащихся. 
	В течение года 
	Школьная комиссия по питанию, 

повар


4. Работа по воспитанию культуры питания, пропаганде здорового образа жизни среди учащихся

	Основные мероприятия
	Сроки
	Исполнители

	1. Проведение классных часов по темам: 
- Режим дня и его значение
-  Культура приема пищи 
- «Хлеб — всему голова» 
- Острые кишечные заболевания и их профилактика 

-«Чтоб здоровым стать ты мог, пей скорей фруктовый сок»

-«Что мы едим»

-«Теория питания «Диетика»

-«Гигиена питания школьников»

- «Вредные продукты» (чипсы, жвачки, газ. напитки)

-«Здоровье как общечеловеческая ценность»
	Сентябрь 

Октябрь 

Ноябрь 

Декабрь 

Январь

Февраль

Март

Апрель

Май


	Классные руководители.

	2. Игра для учащихся начальной школы «Золотая осень» 
	Октябрь 
	Кл. руководители, зам.директора по ВР 

	3. Конкурс газет среди учащихся 5-9 кл. «О вкусной и здоровой пище» 
	Ноябрь 
	Кл.руководители

	4. Беседы с учащимися 10-11 кл. «Береги своё здоровье» 
	Декабрь 
	Кл. рук., 

	5. Конкурс на лучший сценарий «День именинника» 
	Январь 
	Кл. рук., зам.дир. по ВР

	6. Проведение ярмарки 
	ноябрь
	зам. дир. по ВР

	7. Конкурс среди учащихся 5-7 классов «Хозяюшка» 
	Март 
	Учителя обслуживающего труда 

	8. Анкетирование учащихся: 

- Школьное питание: качество и разнообразие обедов 
- За что скажем поварам спасибо?
	Октябрь 
Февраль 
апрель
	
	
	Кл. рук., зам.дир. по ВР

	9. Конкурс плакатов «Правила рационального питания» для 5-9 классов.
	Май 
	Школьная комиссия по питанию ,классные руководители.

	10. Конкурс фотографий «Любимоё блюдо нашей семьи»(1-11классы)
	апрель
	Классные руководители

	11.Издание рукописной книги «Вкусные традиции моей семьи»( 1-11 классы)
	Январь
	Классные руководители

	12. Воспитание культуры питания и здорового образа жизни средствами учебных предметов: окружающий мир, биология, химия, ОБЖ, технология, физическая культура, русский язык, английский язык. (1-11 классы)
	В течение года
	Учителя предметники

	13. Анкетирование родителей «Ваши предложения на год по развитию школьного питания» 
	Май
	Школьная комиссия по питанию


5. Работа по воспитанию культуры питания, пропаганде здорового образа жизни среди родителей учащихся

	Основные мероприятия
	Сроки
	Исполнители

	1 . Проведение родительских собраний по темам: 

- Совместная работа семьи и школы по формированию здорового образа жизни дома. Питание учащихся.
- Профилактика желудочно-кишечных заболеваний, инфекционных, простудных заболеваний. 
- Итоги медицинских осмотров учащихся 
	Сентябрь 
Октябрь 
май 
	 зам. дир. по УВР, Кл. руководители

	2. Индивидуальные консультации с приглашением врача школы «Как кормить нуждающегося в диетпитании» 
	1-й понедельник месяца 
	Кл.рук.

	3. Родительский лекторий «Здоровье вашей семьи» 
	Февраль 
	Педагог-психолог 

	4. Встреча врача с родителями 

- «Личная гигиена ребенка» 
	Апрель
	Медсестра, классные руководители 

	5. Анкетирование родителей «Ваши предложения на 200_/200_ уч. год по развитию школьного питания»
	Май 
	Классные руководители 
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ПОЛОЖЕНИЕ О БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ

1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 
1.1.Бракеражная комиссия создается приказом директора школы в начале учебного года.
1.2. Бракеражная комиссия осуществляет контроль за доброкачественностью готовой продукции, который проводится органолептическим методом.

1.3. Основные задачи бракеражной комиссии:

· Предотвращение пищевых отравлений.

· Предотвращение желудочно-кишечных заболеваний.

· Контроль за соблюдением технологии приготовления пищи.

· Расширение ассортиментного перечня блюд, организация полноценного питания.

1.4.Бракеражная комиссия в своей деятельности руководствуется требованиями СанПиН 2.4.5.2409-08, СанПиН -2.4.1.2660-10, сборниками рецептур, технологическими картами, данным Положением.

1.5. Оценка «Проба снята. Выдача разрешена» дается в том случае, если не была нарушена технология приготовления пищи, а внешний вид блюда соответствует требованиям. Оценка «Пища к раздаче не допущена» дается в том случае, если при приготовлении пищи нарушалась технология приготовления пищи, что повлекло за собой ухудшение вкусовых качеств и внешнего вида. Такое блюдо снимается с реализации, а материальный ущерб возмещает ответственный за приготовление данного блюда.

1.6. Выдача готовой продукции проводится только после снятия пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При этом в журнале необходимо отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в целом, обращая внимание на такие показатели, как внешний вид, цвет, запах, консистенция, жесткость, сочность и др.
1.7. Лица, проводящие органолептическую оценку пищи должны быть ознакомлены методикой проведения данного анализа.
2. МЕТОДИКА ОРГАНИЗАЦИИ РАБОТЫ
2.1. Органолептическую оценку начинают с внешнего осмотра образцов пищи. Осмотр лучше проводить при дневном свете. Осмотром определяют внешний вид пищи, ее цвет.
2.2. Определяется запах пищи. Запах определяется при затаенном дыхании. Для обозначения запаха пользуются эпитетами: чистый, свежий, ароматный, пряный, молочнокислый, гнилостный, кормовой, болотный, илистый. Специфический запах обозначается: селедочный, чесночный, мятный, ванильный, нефтепродуктов и т.д.
2.3. Вкус пищи, как и запах, следует устанавливать при характерной для нее температуре.
2.4. При снятии пробы необходимо выполнять некоторые правила предосторожности: из сырых продуктов пробуются только те, которые применяются в сыром виде; вкусовая проба не проводится в случае обнаружения признаков разложения в виде неприятного запаха, а также в случае подозрения, что данный продукт был причиной пищевого отравления.
3. ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКАЯ ОЦЕНКА ПЕРВЫХ БЛЮД
3.1. Для органолептического исследования первое блюдо тщательно перемешивается в котле и берется в небольшом количестве на тарелку. Отмечают внешний вид и цвет блюда, по которому можно судить о соблюдении технологии его приготовления. Следует обращать внимание на качество обработки сырья: тщательность очистки овощей, наличие посторонних примесей и загрязненности.
3.2. При оценке внешнего вида супов и борщей проверяют форму нарезки овощей и других компонентов, сохранение ее в процессе варки (не должно быть помятых, утративших форму, и сильно разваренных овощей и других продуктов).
3.3. При органолептической оценке обращают внимание на прозрачность супов и бульонов, особенно изготавливаемых из мяса и рыбы. Недоброкачественное мясо и рыба дают мутные бульоны, капли жира имеют мелкодисперсный вид и на поверхности не образуют жирных янтарных пленок.
3.4. При проверке пюреобразных супов пробу сливают тонкой струйкой из ложки в тарелку, отмечая густоту, однородность консистенции, наличие непротертых частиц. Суп-пюре должен быть однородным по всей массе, без отслаивания жидкости на его поверхности.
3.5. При определении вкуса и запаха отмечают, обладает ли блюдо присущим ему вкусом, нет ли постороннего привкуса и запаха, наличия горечи, несвойственной свежеприготовленному блюду кислотности, недосоленности, пересола. У заправочных и прозрачных супов вначале пробуют жидкую часть, обращая внимание на аромат и вкус. Если первое блюдо заправляется сметаной, то вначале его пробуют без сметаны.
3.6. Не разрешаются блюда с привкусом сырой и подгорелой муки, с недоваренными или сильно переваренными продуктами, комками заварившейся муки, резкой кислотностью, пересолом др.
4. ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКАЯ ОЦЕНКА ВТОРЫХ БЛЮД.
4.1. В блюдах, отпускаемых с гарниром и соусом, все составные части оцениваются отдельно. Оценка соусных блюд (гуляш, рагу) дается общая.
4.2. Мясо птицы должно быть мягким, сочным и легко отделяться от костей.
4.3. При наличии крупяных, мучных или овощных гарниров проверяют также их консистенцию. В рассыпчатых кашах хорошо набухшие зерна должны отделяться друг от друга. Распределяя кашу тонким слоем на тарелке, проверяют присутствие в ней необрушенных зерен, посторонних примесей, комков. При оценке консистенции каши ее сравнивают с запланированной по меню, что позволяет выявить недовложение.
4.4.Макаронные изделия, если они сварены правильно, должны быть мягкими и легко отделяться друг от друга, не склеиваясь, свисать с ребра вилки или ложки. Биточки и котлеты из круп должны сохранять форму после жарки.
4.5. При оценке овощных гарниров обращают внимание на качество очистки овощей и картофеля, на консистенцию блюд, их внешний вид, цвет. Так, если картофельное пюре разжижено и имеет синеватый оттенок, следует поинтересоваться качеством исходного картофеля, процентом отхода, закладкой и выходом, обратить внимание на наличие в рецептуре молока и жира. При подозрении на несоответствие рецептуре – блюдо направляется на анализ в лабораторию.
4.6. Консистенцию соусов определяют, сливая их тонкой струйкой из ложки в тарелку. Если в состав соуса входят пассированные коренья, лук, их отделяют и проверяют состав, форму нарезки, консистенцию. Обязательно обращают внимание на цвет соуса. Если в него входят томат и жир или сметана, то соус должен быть приятного янтарного цвета. Плохо приготовленный соус имеет горьковато-неприятный вкус. Блюдо, политое таким соусом, не вызывает аппетита, снижает вкусовые достоинства пищи, а следовательно ее усвоение.
4.7. При определении вкуса и запаха блюд обращают внимание на наличие специфических запахов. Особенно это важно для рыбы, которая легко приобретает посторонние запахи из окружающей среды. Вареная рыба должна иметь вкус, характерный для данного ее вида с хорошо выраженным привкусом овощей и пряностей, а жареная – приятный слегка заметный привкус свежего жира, на котором ее жарили. Она должна быть мягкой, сочной, не крошащейся сохраняющей форму нарезки.
5. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ КАЧЕСТВА БЛЮД.
5.1. «Отлично» - блюдо приготовлено в соответствии с технологией.
5.2. «Хорошо» - незначительные изменения в технологии приготовления блюда, которые не привели к изменению вкуса и которые можно исправить.
5.3. «Удовлетворительно» - изменения в технологии приготовления привели к изменению вкуса и качества, которые можно исправить
5.4. «Неудовлетворительно» - изменения в технологии приготовления блюда невозможно исправить. К раздаче не допускается, требуется замена блюда. 
6. ПРАВА БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ.
6.1. в любое время проверять санитарное состояние пищеблока;

6.2. контролировать наличие маркировки на поступаемых продуктах;

6.3. проверять выход продукции;

6.4. контролировать наличие суточной пробы;

6.5. проверять соответствие процесса приготовления пищи технологическим картам;

6.6. проверять качество поступающей продукции;

6.7. контролировать разнообразие и соблюдение двухнедельного меню;

6.8. проверять соблюдение правил хранения продуктов питания;

6.9. вносить на рассмотрение администрации предложения по улучшению качества питания и повышению культуры обслуживания.

7. УПРАВЛЕНИЕ И СТРУКТУРА
7.1.  В состав бракеражной комиссии входит не менее трех человек: медицинский работник, работник пищеблока и представитель администрации образовательного учреждения.

7.2. Лица, проводящие органолептическую оценку пищи должны быть ознакомлены с методикой проведения данного анализа.

8. ДОКУМЕНТАЦИЯ БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ
8.1. Результаты бракеражной пробы заносятся в бракеражный журнал установленного образца «Журнал бракеража готовой  продукции», а также в протоколы проверок бракеражной комиссии.

82. Бракеражный журнал должен быть пронумерован, прошнурован и скреплен   печатью учреждения; хранится бракеражный журнал у заведующего столовой. Протоколы проверок бракеражной комиссии хранятся у председателя бракеражной комиссии.

Приложение 5
к приказу №  54 от 01.09.2020
План работы
бракеражной комиссии по контролю за организацией и качеством питания школы.

	 Мероприятия
	Сроки
	Ответственный

	1. Проверка ежемесячного  меню.
	Сентябрь
	директор

	2. Проверка целевого использования продуктов питания и готовой продукции.
	Ежемесячно
	директор


	3. Проверка соответствия рациона питания согласно утвержденному меню.
	Ежедневно
	Кл.рук

	. 4. Организация просветительской работы.
	Октябрь,
	Кл. рук


	5.Анкетирование учащихся и их родителей по питанию.
	Ноябрь
	Педагог - психолог

	6.. Контроль за качеством питания.
	Ежедневно
	комиссия , ответственный по питанию.


Иркутская область

Администрация муниципального образования

«Эхирит – Булагатский район»

Муниципальное общеобразовательное учреждение

Тугутуйская средняя общеобразовательная школа

Уведомление.

Уважаемые родители!
Уведомляем вас о том, что в МОУ Тугутуйской СОШ организовано двукратное горячее питание с 01.09.2020 года.

	Стоимость (рубл)
	От 7 до 10 лет
	От 11 до 18 лет

	
	день
	месяц
	день
	месяц

	завтрак
	42,66
	896
	49,33
	1036

	обед
	64
	1344
	74
	1554


Классный руководитель:      ___________/___________________
Уважаемые родители!
С 01 сентября 2020 года по 31 мая 2021 года  учащиеся 1-4 классов будут  получать бесплатное горячее питание.
 

 
ПЕРЕЧЕНЬ КАТЕГОРИЙ  УЧАЩИХСЯ, КОТОРЫЕ ПОЛУЧАЮТ ГОРЯЧЕЕ ПИТАНИЕ ЗА СЧЕТ СРЕДСТВ БЮДЖЕТА
 
·         учащиеся 1-4-х классов обеспечиваются бесплатным горячим питанием  (основание:  пункт 2.1  статьи   37   №  273-ФЗ);
·          учащиеся с ограниченными возможностями здоровья обеспечиваются бесплатным двухразовым питанием (основание: часть 7 статьи 79 № 273-ФЗ);
·          учащиеся с ограниченными возможностями здоровья, получающие образование на дому обеспечиваются продуктовым набором (сухим пайком) (основание: часть 7 статьи 79 № 273-ФЗ, письмо Минобрнауки России от 14.01.2016 № 07-81 «Об осуществлении выплат компенсации родителям (законным представителям) детей, обучающихся на дому»);
·         дети-инвалиды, имеющие статус  учащихся с ограниченными возможностями здоровья, обеспечиваются бесплатным двухразовым питанием (основание: часть 7 статьи 79 № 273-ФЗ, письмо Минобрнауки России от 14.01.2016 № 07-81 «Об осуществлении выплат компенсации родителям (законным представителям) детей, обучающихся на дому»);
·        дети из малоимущих семей.
 

НОРМАТИВНЫЕ ПРАВОВЫЕ ДОКУМЕНТЫ ФЕДЕРАЛЬНОГО, РЕГИОНАЛЬНОГО  И МУНИЦИПАЛЬНОГО УРОВНЕЙ, РЕГУЛИРУЮЩИЕ ВОПРОСЫ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ:
 
· Статья 37  Федерального  Закона  от 29.12.2012 № 273 - ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»
·  Статья 25.2  Федерального закона от 02.01.2000  №  29-ФЗ «О качестве и безопасности в Российской Федерации»
·  Постановление  Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 23 июля 2008 № 45 «Об утверждении Санитарно-эпидемиологических правила  и нормативов  СанПиН 2.4.5.2409-08  «Санитарно-эпидемиологические  требования  к  организации  питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего  профессионального  образования».
·  Письмо Минобрнауки России от 14.01.2016 № 07-81 «Об осуществлении выплат компенсации родителям (законным представителям) детей, обучающихся на дому»)
·  Методические рекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций, утвержденные руководителем Федеральной службы Роспотребнадзора  А.Ю. Поповой  18.05.2020 года.
·  Методические рекомендации «Родительский контроль за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организациях»,  утвержденные  руководителем Федеральной службы Роспотребнадзора  А.Ю. Поповой   18.05.2020 года.
